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Recenzja dorobku artystycznego oraz rozprawy doktorskiej Pani mgr Barbara Stelmachowska

pt "Jedzenie przyszlo$ci: tendencje i spekulacje.Dlaczego by przetrwaé potrzebujemy
emocjonalnego zwiazku z jedzeniem?" przygotowanej pod opiekg promotora profesor Agaty
Danielak-Kujda, sporzadzona w zwiazku z przewodem doktorskim w dziedzinie sztuki, w dyscyplinie
artystycznej - sztuki plastyczne i konserwacja dziet sztuki, realizowanym na Wydziale Architektury
Wnetrz, Wzornictwa

i Scenografii Akademii Sztuk Pigknych im. Eugeniusza Gepperta we Wroclawiu.

Recenzja zostala napisana na podstawie przeslanej dokumentacji :

Opini¢ promotora profesor Agata Danielak-Kujda,

Dysertacje w wersji drukowanej oraz cyfrowej

Portfolio z realizacjami wtasnymi

Streszczenie pracy doktorskiej w jezyku polskim i angielskim
Dorobek dydaktyczny w formie spisu

kwestionariusz osobowy

Podsumowanie iloSciowe:
Barbara Stelmachowska wykazuje tacznie 17 r6znych aktywno$ci dydaktycznych, organizacyjnych
i popularyzatorskich w latach 2016-2023.
e Praktyki dydaktyczne: 4 aktywno$ci (2019/2020, 2020/2021, 2022/2023 zimowy, 2022/2023
letni)
Wystawy kuratorskie: 2 aktywnosci (2021, 2023)
Warsztaty projektowe i artystyczne: 10 aktywnosci (2016, 2017, 2018, 2019, 2021, 2023)
Zatozenie studia: 1 aktywnos$¢ (2022)

Pani Barbara Stelmachowska odbyta praktyki dydaktyczne w Pracowni Bizuterii oraz Pracowni
Innowacyjnych Proceséw Projektowych w Ceramice na Akademii Sztuk Pieknych im. Eugeniusza
Gepperta we Wroctawiu. W ramach tych praktyk prowadzita prezentacje, wspierata studentow i dzielita
sie¢ swoim do$wiadczeniem. Zainicjowala i zorganizowala projekt "Craft Lab 3D" we wspolpracy z DPS
Software, angazujac studentow w skanowanie 3D, edycje plikow cyfrowych i druk 3D w materiatach
ceramicznych. Efekty pracy zaprezentowano na Gdynia Design Days. Jako kuratorka, zorganizowata
wystawy "Plan T" w 2021 roku oraz "Craft Lab 3D" w 2023 roku, obie podczas Gdynia Design Days. Od
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2015 roku prowadzi warsztaty projektowe i artystyczne dla dzieci i dorostych, a w 2022 roku zatozyta
studio ceramiczno-projektowe La Loba Design Lab, ktére integruje lokalng spoteczno$¢.

Dorobek dydaktyczny Barbary Stelmachowskie oceniany jedyniena podstawie wykazu bez portfolio
dydaktycznego oraz opini promotor, cechuje si¢ zaangazowaniem w edukacje i taczy w swojej pracy
pasje do sztuki z dzialalno$¢ spoteczng. To znaczaco przyczynia si¢ do rozwoju i popularyzacji sztuki,
czynigc ja bardziej dostgpng dla szerokiego grona odbiorcow. Jej inicjatywy edukacyjne i kuratorskie
stanowiag wartosciowy wktad w srodowisko artystyczne.

Portfolio Barbary Stelmachowskiej

Portfolio Barbary Stelmachowskiej jest przemyslane i estetycznie dopracowane. Wyr6znia si¢ wyraznym
ukierunkowaniem na eksploracj¢ relacji miedzy sztuka a spoteczenstwem. Jej prace odzwierciedlaja
glebokie zaangazowanie w kwestie ekologiczne oraz dazenie do integracji sztuki z codziennym zyciem.
Jednym z najbardziej interesujacych projektow w jej dorobku jest "AIR, WATER, SOIL". Przywodzacy
na mysl popularny w latach 90. serial "Kapitan Planeta i planetarianie”, projekt ten to seria
minimalistycznych zabawek dla dzieci i dorostych, symbolizujacych elementy Srodowiska naturalnego:
powietrze, wodg i ziemie. Obiekty te, delikatne i wymagajace troski, przypominaja o koniecznosci dbania
o natur¢. Projekt powstat w ramach rezydencji w Sokotowsku i nawigzuje do historii tego miejsca oraz
wspotczesnych problemow ekologicznych, takich jak smog. Projekt ten jest wart szczego6lnej uwagi oraz
dalszego rozwijania ze wzgledu na jego gleboki wplyw spoleczny, przypominajac o znaczeniu
zroéwnowazonego podejscia do codziennych dziatan.

Innym godnym uwagi projektem jest "Craft Lab 3D", zrealizowany w ramach festiwalu Gdynia Design
Days w 2023 roku. Projekt ten stanowi laboratorium badajace granice miedzy $wiatem przyrody,
rzemiosta i technologii. Uczestnicy projektu wykorzystali technologie, takie jak skanowanie 3D i druk
3D, aby digitalizowa¢, przetwarza¢ i powiela¢ materiaty ceramiczne. "Craft Lab 3D" zasluguje na dalszy
rozw0j ze wzgledu na innowacyjne podej$cie do integracji technologii i rzemiosla a takze jego potencjat
edukacyjny i spoteczny. Barbara Stelmachowska w swoich pracach nie tylko bada estetyczne oraz
funkcjonalne aspekty ceramiki, ale takze eksploruje mozliwosci, jakie daje wspolczesna technologia w
kontekscie ochrony s$rodowiska i edukacji spotecznej. Jej projekty, takie jak "Laurka dla Rafy"
realizowany z Fundacja Miejsce Tworzenia oraz warsztaty kulinarne dla dzieci "Jak smakuje zdrowie?",
pokazuja jej zaangazowanie w dzialania edukacyjne i integracyjne, ktore maja na celu zwigkszenie
swiadomosci ekologicznej 1 spotecznej. W dokumentacji przedstawionej przez doktorantke pojawia si¢
pewien dysonans w porOwnaniu z opinig promotora. Profesor Agata Danielak-Kujda szczegdétowo
omawia postawe doktorantki, podkreslajac jej innowacyjne podejscie do badan nad przysztoscia
pozyskiwania pozywienia z zasobow flory oraz jej zaangazowanie w szeroko zakrojone dziatania
artystyczne i edukacyjne. Profesor Danielak-Kujda zaznacza, ze Barbara Stelmachowska brata udziat w
licznych prestizowych projektach i wystawach, takich jak "EIT Food Challenge Labs", kurs mistrzowski
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"Porcelain and the Art of the Wheel", oraz wystawy "ARThropocene" i "Up-Cykle - obieg zamkniety to
sztuka".

Jej projekty zdobyly uznanie i1 nagrody, co $wiadczy o jej wysokiej wartosci artystycznej i
innowacyjnosci, czego niestety doktorantka nie ukazuje w petni w swoim portfolio ani w wykazie.

Podsumowujac, portfolio Barbary Stelmachowskiej, skromnie zaprezentowane w stosunku do wagi
wydarzen oraz niepelne w stosunku do raportowanych przez promotora nagrod, wyrdznia si¢ estetyka i
wyraznym ukierunkowaniem na projekty o znaczacym wplywie spotecznym. Jej prace sa nie tylko
funkcjonalne, ale rowniez pelne glebokiego znaczenia i refleksji nad kondycjg naszego srodowiska.

Recenzja pracy doktorskiej i czesci teoretycznej

Praca doktorska Barbary Stelmachowskiej zawiera 75 stron gtownego tekstu oraz dodatkowe strony
zawierajace bibliografi¢ i spis ilustracji. W swojej rozprawie autorka podkresla fundamentalne znaczenie
jedzenia w kontek$cie ludzkiego przetrwania, rozpoczynajac od analizy wspolczesnego przemystu
spozywczego, ktory w swojej strukturze jest zarowno groteskowy, jak i przerazajacy. Stelmachowska
krytycznie odnosi si¢ do aktualnych praktyk, takich jak produkcja zywnos$ci o wysokim $ladzie
weglowym i nierdwnomierny rozktad zasoboéw zywnosciowych na $wiecie, co zostalo przedstawione w
pamietnym fragmencie o groteskowym potozeniu 8-miliardowej spotecznosci.

"Brngc przez liczby i wykresy miatam poczucie, ze wytaniajqcy sie z nich obraz jest zarowno groteskowy
jak i przerazajgcy. Kupujgc w sklepie burgera produkowanego przemystowo ptacimy ok. 2 dolary.

Gdyby obliczyé catkowity koszt Srodowiskowy (slad weglowy) powstajgcy w trakcie jego produkcji, ten
sam burger powinien kosztowac¢ 20 dolarow?2. Zliczajgc produkowang na catym swiecie kazdego dnia
zywnos¢, na 1 osobe zyjgcg na planecie produkowane jest az 2800 kalorii, czyli o prawie potowe wiecej
niz wynosi dzienne zapotrzebowanie przecigtnego czlowieka. Wiascicielami dwoch trzecich odmian
nasion roslin uprawnych sq cztery korporacje (BASE, Bayer/Monsanto, ChemChina, Corteva). Kazdy
rolnik, ktory chce sprzedawac plony z roslin tych gatunkow musi wykupic¢ od jednej z nich licencje.

Jak to sie stalo, ze czlowiek znalazt sie w tej sytuacji?"

Zgadzam si¢ z autorka, zwlaszcza w odniesieniu do przedstawionych przez nig statystyk dotyczacych
kosztow $rodowiskowych produkcji zywno$ci. Autorka mierzy si¢ z proba analizy wspodlczesnego
przemystu spozywczego oraz przysztosci jedzenia, koncentrujac sie na zrownowazonym podejsciu do
produkcji zywnosci. Praca ta charakteryzuje si¢ sprawnym poslugiwaniem si¢ stowem pisanym, co
sprawia, ze czyta si¢ ja z zainteresowaniem. Jest to zdecydowany atut autorki, dajacy nadzieje na dalsze
warto$ciowe teksty i publikacje jej autorstwa. Stelmachowska odnosi si¢ rowniez do zmian w sposobach
pozyskiwania zywno$ci od czasow prehistorycznych do wspodlczesnosci. Podkresla, ze rewolucja
przemystowa oddzielita cztowieka od procesu produkcji zywnosci, co jej zdaniem przyczynito si¢ do
utraty $wiadomosci i odpowiedzialnosci za $srodowisko. Przypomina o znaczeniu rolnictwa i zbieractwa
jako form zywienia, ktore byly nierozerwalnie zwigzane z naturg. Jedzenie jest przedstawiane jako
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doswiadczenie wielozmystowe i glgboko emocjonalne. Autorka odwotuje si¢ do teorii Ellyn Satter, ktéra
hierarchizuje potrzeby zwigzane z jedzeniem, od podstawowych (zaspokojenie gltodu) az po wyzsze
(jedzenie jako narzedzie samorealizacji). Doktorantka zauwaza, ze spozywanie positkow ma wymiar
spoteczny 1 jest kluczowe dla budowania wigzi migdzyludzkich. W mojej opinii, szkoda, ze skoro temat
emocjonalnosci jedzenia jest glownym watkiem doktoratu, autorka odnosi si¢ jedynie do teorii Ellyn
Satter i nie konfrontuje ich z innymi z pola psychologii jedzenia lub publikacjami badz projektami innych
artystow 1 projektantow. Jak na glowny watek doktoratu, temat ten jest potraktowany dosé
powierzchownie, przez co rowniez uzasadnienia decyzji projektowych w czeséci projektowej powoduja
pewien merytoryczny gtod i niedosyt (sic!)

W czesci dotyczace] ewolucji sposobow pozyskiwania zywno$ci autorka przedstawia zmiany w
sposobach pozyskiwania zywno$ci od czaséw prehistorycznych do wspdtczesnosci. Podkresla negatywne
skutki rewolucji przemystowej, ktére oddzielity cztowieka od procesu produkceji zywnosci. Przypomina o
znaczeniu rolnictwa i zbieractwa jako formach zywienia zwiazanych z naturg, co jest warto§ciowym
spojrzeniem na problematyke zrownowazonego rozwoju. Watek ten jest bardzo ciekawy i pokazuje
wieloaspektowa perspektywe, bardzo cenny aspekt metodologii projektowania spekulatywnego
dotyczacego analizy przesztosci. Pani Barbara nie rozwijaj tego zagadnienia jednak ma ono uzasadnienie
W pracy.

Autorka proponuje i przedstawia trzy scenariusze przysziosci w rozdziale "Scenariusze przysztosci
widziane z perspektywy wspotczesnej", cho¢ takze w mojej opinii rozwija juz terazniejszos¢, gdyz kazda
ze wspomnianych metod jest juz rzeczywistoscig. Teraz mozemy pracowac nad jej upowszechnieniem i to
jest jak najbardziej pickne zadanie dla projektantdow wzornictwa, juz nawet nie w kontek$cie designu
spekulatywnego. Trzy scenariusze, do ktorych sie odnosi, to:

Mieso z in vitro — Produkcja migsa w laboratoriach jako odpowiedz na rosngca swiadomos$¢ ekologiczna

i etyczng konsumentow. Autorka omawia korzysci i wyzwania zwigzane z tg technologia.

Alternatywne Uprawy Roslin — Hydroponika i aquaponika jako zréwnowazone metody uprawy roslin,
ktore mogag przyczyni¢ si¢ do rozwigzania problemow zwigzanych z degradacja gleby i ograniczonymi
zasobami wody.

Jedzenie w proszku — Idea sproszkowanej zywnosci, ktéra moze zaspokajaé potrzeby zywieniowe

w sposob szybki i efektywny, jednakze autorka zauwaza, ze brak satysfakcji z jedzenia tego typu moze
prowadzi¢ do problemoéw zdrowotnych i emocjonalnych.

Rozdziat "Alternatywne uprawy roslin. Hydroponika, aquaponika" zawiera warto$ciowe informacje
techniczne i konkretne przyktady praktycznego zastosowania tych technologii na duzg skalg, takie jak
pionowe farmy w Singapurze. Autorka przybliza metode hydroponiki, czyli uprawy roslin bez gleby, za
pomoca roztworéw wodnych zawierajacych sktadniki odzywcze, oraz aquaponiki, ktora taczy hodowle
ryb z uprawa roslin w systemie zamknietego obiegu wody.

Rozdziat 4.3 dotyczacy jedzenia w proszku omawia zywno$¢ w tej formie jako potencjalne rozwigzanie
na przysztos¢. Idea sproszkowanej zywnos$ci polega na stworzeniu produktdéw, ktore moga zaspokajaé
potrzeby zywieniowe w sposob szybki i efektywny. Autorka zauwaza, ze brak satysfakcji z jedzenia tego
typu moze prowadzi¢ do problemoéw zdrowotnych i emocjonalnych. To ciekawe podejscie do alternatyw
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zywno$ciowych, poparte istniejagcymi analizami dotyczacymi wartosci odzywczych i1 potencjalnych
skutkéw zdrowotnych, na przyktad badaniami dotyczacymi zywnosci w proszku dla astronautow.

Bardzo wazny temat dotyczacy nasion analizuje kontrole nad nasionami przez korporacje i jej wptyw na
rolnictwo. Autorka omawia kwestie prawne i ekonomiczne zwigzane z wlasnoscig nasion oraz wpltyw
polityki globalnych koncerndw na rolnictwo.

Podsumowujac, praca Barbary Stelmachowskiej jest interesujaca i dobrze napisana, jednak mogtaby
zyska¢ na poglebieniu analizy psychologicznej, wlaczeniu globalnych przyktadow projektow
spekulatywnych , rozbudowie teoretycznej oraz na wilaczeniu wigkszej ilosci empirycznych danych.
Mimo tych brakow, praca stanowi wartosciowy wktad w dyskusje na temat przysztosci jedzenia

i projektowania spekulatywnego.

Recenzja czeSci projektowej pracy doktorskiej Barbary Stelmachowskiej

Konkluzja czesci projektowej pracy doktorskiej Barbary Stelmachowskiej ukazuje jej zaangazowanie

w tworzenie spekulatywnych wizji przysztosci odzywiania sie, ktore sa zakorzenione w zasadach
zrownowazonego rozwoju i glebokiego zwigzku z naturg. Projekty "Hello flower!" i "Super Spirulina"
prezentuja innowacyjne podej$cie do tematow zwigzanych z Zywnoscia, ekologiag oraz relacjami
miedzyludzkimi, a takze wyrdzniajg si¢ estetyka i funkcjonalnoscia.Projekt "Hello flower!" to intrygujaca
spekulatywna wizja przysztosci ludzkiego odzywiania sie, oparta na zatozeniach zréwnowazonego
rozwoju i glebokiego zwigzku z naturg. W projekcie tym przedstawiono seri¢ obiektow, ktore majg shuzy¢
przechowywaniu, uprawie i spozywaniu genetycznie modyfikowanych jadalnych kwiatow w kontekscie
wyczerpywania si¢ tradycyjnych zasobow rolniczych na Ziemi. Elementy projektu obejmuja bizuteryjne
pojemniki na nasiona, pojemniki do upraw hydroponicznych oraz porcelanowe kielichy/puchary do
spozywania positkow.Bizuteryjne pojemniki na nasiona, inspirowane XIX-wieczng bizuteria
sentymentalng, zostaly zaprojektowane jako porcelanowe formy o nieregularnym, amorficznym ksztatcie.
Te pojemniki, wyposazone w otwory zamykane korkami, stuzyty do przechowywania nasion, ktore
traktowane sa jako najcenniejsze dobra wymagajace ochrony. Blisko$¢ noszenia tych pojemnikow
symbolizuje osobisty zwigzek cztowieka z naturg. Pojemniki do upraw hydroponicznych wykonane z
ciemno brazowej gliny podkreslaja efektywnos¢ i ekologiczng zalete tej metody. Ich konstrukcja
uwzgledniata wewnetrzne szkliwienie oraz koszyczki z siewkami i regulowane ramiona lamp LED, co
miato na celu optymalne wspieranie wzrostu ros§lin w warunkach domowych. Naczynia do spozywania
positkow z kwiatdw, odwracajace tradycyjne proporcje kielichow, gdzie centralny trzon stal sie
najszerszym elementem, symbolizuja znaczenie i drogocenno$¢ zywnosci oraz podkreslaja rytualnosé
aktu spozywania.

Projekt "Hello flower!" charakteryzuje si¢ minimalistyczng estetyka i wysoka jako$cig wykonania.
Bizuteryjne pojemniki na nasiona nie tylko chronig cenne zasoby, ale réwniez estetycznie nawiazuja do
historycznej bizuterii sentymentalnej, dodajac projektowi osobistego wymiaru. Pojemniki do upraw
hydroponicznych, z ich praktycznym i jednoczesnie eleganckim charakterem, podkreslaja innowacyjnosé
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i funkcjonalno$¢ w podejsciu do wspodlczesnego ogrodnictwa miejskiego. Kielichy do spozywania
kwiatowych positkow, ze swoja zmieniong forma, symbolizujg wage aktu spozywania i odnosza si¢ do
gtebokich, kulturowych znaczen zwigzanych z jedzeniem. Projekt "Hello flower!" nie tylko prezentuje
przysztosciowe rozwigzania dla odzywiania, ale takze zachgca do refleksji nad naszym zwigzkiem z
naturg. Autorka w interesujacy sposob laczy estetyke z funkcjonalnoscia, promujac jednoczesnie
zrownowazony rozwo6j 1 szacunek dla $rodowiska. To inspirujacy przyktad, jak design, nie tylko
spekulatywny, ale takze zmaterializowany, moze peic¢ role mediatora miedzy czlowiekiem a natura,
oferujac rozwigzania, ktore sa zarowno pickne, jak i praktyczne.

Projekt "Super Spirulina" to innowacyjna inicjatywa edukacyjna skupiajaca si¢ na domowej hodowli
spiruliny, zielono-niebieskiej algi uznawanej za jedno z najcenniejszych "superfoods". Spirulina jest
wyjatkowo bogatym zrodtem biatka i niezbednych sktadnikow odzywczych, co czyni ja idealnym
kandydatem na pozywienie przysztosci, nawet w kontek$cie misji kosmicznych. Jednakze, w formie
przetworzonej (suszonej), spirulina traci cze$¢ swoich wlasciwosci odzywcezych, a jej transport generuje
znaczny $lad weglowy. Projekt "Super Spirulina" adresuje te wyzwania, promujac lokalna, zrownowazona
produkcje spiruliny w warunkach domowych.

Projekt obejmowal zaréwno teoretyczne, jak i1 praktyczne aspekty hodowli spiruliny. Uczestnicy
warsztatow na Olbinie mieli okazje nauczy¢ si¢ hodowaé spiruling pod czujnym okiem Barbary
Stelmachowskiej, pomystodawczyni projektu. Wzigli udziat w spotkaniu online z biotechnolozka, ktora
przyblizyta wtasciwosci i pochodzenie spiruliny, oraz w wyktadzie na temat suwerennosci zywnosciowej
i spolecznych aspektow samodzielnego wytwarzania zywnos$ci. W ramach projektu powstat takze
poradnik dotyczacy domowej hodowli spiruliny, dostepny do pobrania online, co umozliwia szerszej
publicznosci rozpoczecie wlasnych upraw. Projekt "Super Spirulina" to wyjatkowy przyktad potaczenia
edukacji ekologicznej, technologicznej i spotecznej. Podkresla on znaczenie zrownowazonej produkcji
zywnoS$ci 1 promuje samowystarczalno$§¢ zywieniowa, co jest kluczowe w obliczu globalnych wyzwan
zwigzanych z bezpieczenstwem zywnosciowym. Minimalistyczna estetyka projektu, w polaczeniu z
wysoka jakoscig wykonania, czyni go niezwykle atrakcyjnym. Zarowno materialy edukacyjne, jak i same
warsztaty byly przygotowane z ogromng dbaloscig o szczegoly, co znaczaco podnosito ich wartosé
merytoryczng i praktyczng. Pigkno i prostota spiruliny jako zywego organizmu zostaly w projekcie
doskonale podkreslone, co zacheca do kontemplacji 1 angazuje zmysty uczestnikow. Kulturowe inspiracje
oraz odniesienia do rytualnosci spozywania positkoéw dodaja projektowi glebi i pozwalaja na bardziej
holistyczne spojrzenie na temat zywnosci. Warsztaty nie tylko edukuja, ale takze inspiruja do refleksji nad
naszym stosunkiem do jedzenia i natury. Projekt "Super Spirulina" nie tylko promuje zdrowy styl zycia,
ale takze buduje spotecznos¢ wokét idei samodzielnej produkcji zywnosci, co jest niezwykle wartosciowe
w dzisiejszym zglobalizowanym $wiecie. Dbalo$¢ o kazdy detal, zarowno w sferze edukacyjnej, jak

1 praktycznej, czyni ten projekt wzorcowym przyktadem skutecznej i inspirujacej inicjatywy.

Pomimo wielu mocnych stron, praca mogtaby zyska¢ na wzbogaceniu czesci teoretycznej o przyktady
istniejacych i zrealizowanych juz spekulatywnych projektow z calego $wiata. Przyktady takie jak "Future
Food District" z Expo 2015, "The Farmhouse" projektu IDEO, "Edible Growth" Chloé Rutzerveld czy
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"Soylent" moglyby poszerzy¢ kontekst pracy i lepiej zobrazowaé globalne trendy i innowacje w
dziedzinie przysztosci zywienia. Uwzglednienie takich przyktadow pozwolitoby na pehiejsze
przedstawienie globalnych tendencji w projektowaniu spekulatywnym, co jest szczegdlnie istotne na
poziomie doktoratu z dziedziny sztuk projektowych.

Pani Barbara Stelmachowska w swojej pracy doskonale taczy estetyke z funkcjonalno$cia, promujac
zrownowazony rozwoj i szacunek dla Srodowiska. Jej projekty, takie jak "Hello flower!" i "Super
Spirulina", pokazuja, jak design moze petni¢ role mediatora miedzy cztowiekiem a natura, oferujac
rozwigzania, ktore sg zarowno pigkne, jak i praktyczne. Projektowanie spekulatywne jest niezwykle
waznym i interesujacym polem, a praca Stelmachowskiej dowodzi, ze projektanci maja kluczowa rolg

w ksztaltowaniu przysztosci.

Konkluzja

Barbara Stelmachowska w swojej rozprawie doktorskiej pt. ,,Jedzenie przysztosci: tendencje i spekulacje.
Dlaczego by przetrwa¢ potrzebujemy emocjonalnego zwigzku z jedzeniem?” przedstawia wnikliwg
analize wspotczesnego przemyshu spozywczego oraz przysztosci jedzenia, koncentrujac sie na
zroéwnowazonym podejsciu do produkcji zywnosci. Praca ta charakteryzuje si¢ sprawnym postugiwaniem
si¢ slowem pisanym, co sprawia, ze czyta si¢ ja z zainteresowaniem. Jest bogata w liczne inspirujace
cytaty, mapy mysli oraz adekwatng bibliografig, co znaczaco podnosi jej warto$¢ naukows i dydaktyczna.
Autorka krytycznie odnosi si¢ do aktualnych praktyk w przemysle spozywczym, takich jak produkcja
zywnosci o wysokim $ladzie weglowym 1 nierownomierny rozktad zasobow zywnosciowych na $wiecie.
Praca ze scenariuszami przyszto$ci oraz metodologia designu spekulatywnego stanowi kluczowy element
rozprawy, pokazujac, jak wazne 1 interesujace jest projektowanie spekulatywne. Stelmachowska
umiejetnie taczy teoretyczne rozwazania z praktycznymi rozwigzaniami, co jest niezwykle cenne

w kontekscie projektowania przysztosci.

Projekt ,,Hello flower
Kazdy z obiektow zaprasza do taktycznego doswiadczenia, ktore jest gleboko satysfakcjonujace.
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charakteryzuje si¢ swoja minimalistyczng estetyka i wysoka jakoscia wykonania.

Inspiracje kulturowe oraz rytualno$¢ przedstawionych scenariuszy sg fascynujace i pokazuja niezwykla
dbatos¢ o szczegdlty wykonawcze na najwyzszym poziomie. Jednakze, praca mogtaby zosta¢ pogtebiona
szczegolnie w warstwie psychologii jedzenia oraz prezentacji i pordwnania innych spekulatywnych
projektow z tego zakresu. Moim zdaniem, zabrakto prezentacji przyktadow istniejacych i zrealizowanych
juz spekulatywnych projektow z catego $wiata, co umocnitoby nie tylko jej wlasny projekt, ale takze
pokazatoby $§wiadomos¢ i realne zainteresowanie tematem w szerszej badawczo-artystycznej skali,
szczegolnie na poziomie doktoratu z dziedziny sztuk projektowych. Uwazam, ze kreowanie przysztosci
nalezy do projektantow.

Podsumowujac, praca Barbary Stelmachowskiej jest wartosciowym wkladem w dyskusje na temat
przysztosci jedzenia i jego produkcji. Autorka w umiejgtny sposob taczy teorig z praktyka, wykorzystujac
design spekulatywny jako narzedzie do eksploracji i kreowania przysztych scenariuszy. Projekty
prezentowane w pracy sa nie tylko estetycznie i funkcjonalnie doskonate, ale takze gleboko refleksyjne,
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zachecajac do przemyslenia naszego zwiazku z jedzeniem i natura. Jednakze, aby praca byla jeszcze
bardziej kompleksowa, warto uwzgledni¢ przyktady istniejacych spekulatywnych projektow z catego
$wiata. To pozwolitoby na lepsze zobrazowanie globalnych trendow i innowacji w dziedzinie przysztosci
zywienia, wzbogacajac kontekst pracy i pokazujac, jak design moze ksztaltowac przyszto$¢. Barbara
Stelmachowska w swojej pracy doktorskiej skutecznie wykorzystuje metodologie designu
spekulatywnego do kreowania przysztoSciowych wizji jedzenia, jednoczesnie zachowujac wysokie
standardy estetyczne i funkcjonalne. Jej projekty sa inspirujacym przyktadem na to, jak design moze
pemi¢ rolg mediatora miedzy czlowiekiem a natura, oferujac rozwigzania, ktére sa zarowno estetyczne,
posiadaja takze swoja logike i konsekwencje wykonawcza a takze pokazuja kunszt znajomosci technik
ceramicznych. Stelmachowska $wietnie laczy umiejetnos¢ poruszania si¢ po teorii 1 praktyce. Jej projekty
charakteryzuja si¢ duzg wrazliwo$cia nie tylko spoteczna, ale i estetyczna. Autorka wykazata sie
umieje¢tnos$cig rozpoznania problemu projektowego 1 przedstawienia innowacyjnych rozwigzan.
Przedstawione osiggnigcia projektowe i artystyczne stanowig, moim zdaniem, wktad w rozwoj dyscypliny
1 spelniajg wymagania zawarte w art. 13 Ustawy z dnia 14 marca 2003 roku ,,0 stopniach naukowych

i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki” (Dz.U. z 2003 roku, nr 65, poz. 595, z
pézn. zm.). Dlatego zwracam si¢ z wnioskiem do Rady Dyscypliny Artystycznej o nadanie pani mgr
Barbarze Stelmachowskiej stopnia doktora w dziedzinie sztuki, dyscyplinie artystycznej — sztuki
plastyczne i konserwacja dziet sztuki.

prof. ASP, dr hab Marta Flisykowska
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